Jur Kangel”

JRestaurant

Speisen- und Getranfetarte

Grebenstralie 4, 55116 Mainz (Altstadt), Telefon (0 61 31) 237137
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HAUSGEMACHTE SUPPEN

KARTOFFELSUPPE MIT LAUCHSTREIFEN

SAUERKRAUTSUPPE
MIT FRISCHEM PAPRIKA UND SAUERRAHM

UNGARISCHE (GULASCHSUPPE

SALATE

MARKTFRISCHER SALATTELLER / KLEIN

MARKTFRISCHER SALATTELLER MIT THUNFISCH, EI,
SCHINKEN, SCHAFSKASE UND OLIVEN

VORSPEISEN

FLADEN-KNOBLAUCHBROT

(GERAUCHERTE FORELLENFILETS
MIT SAHNEMEERRETTICHSAUCE, TOAST UND BUTTER

(GRATINIERTER ZIEGENKASE AUF SALATEN

FRISCHER GRAVED LACHS MIT PREISELBEEREN,
SAHNEMEERRETTICHSAUCE, TOAST UND BUTTER

KLEINE (GERICHTE

GEGRILLTE FILETSPITZEN AUF SALATEN
, IMAINZER WURSTSALAT" MIT BRATKARTOFFELN

FrISCHER GRAVED LACHS MIT 2 REIBEKUCHEN,
PREISELBEEREN UND SAHNEMEERRETTICHSAUCE

FRrISCHE POULARDENBRUST IN FEINEN STREIFEN,
KURZ GEBRATEN, AUF SALATEN

SCHWEIZER RACLETTE
AUF ROSTKARTOFFELN AN SALATEN

FriscHES RATATOUILLE MIT 2 REIBERUCHEN

HAUSGEMACHTE SULZE MIT BRATKARTOFFELN
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DEFTIGE GERICHTE

FRISCHE KALBSLEBER , BERLINER ART"
MIT APFELSCHEIBEN UND ZWIEBELN
DAZU ROSTKARTOFFELN UND SALAT

SCHWEINELENDE GEGRILLT
MIT FRISCHEN CHAMPIGNONS IN RAHMSAUCE,
KARTOFFEL ROSTI

SCHWEINESCHNITZEL ,, WIENER ART"
MIT POMMES FRITES

(GROSSES TATAR FRISCH GESCHABT
vOM ENTRECOTE (250 GJ), BROT UND BUTTER

STEAK VOM ENTRECOTE PROVENCAL
MIT RATATOUILLE UND BRATKARTOFFELN

RUMPSTEAK MIT KRAUTERBUTTER
UND POMMES FRITES

RUMPSTEAK MIT ZWIEBELN UND BRATKARTOFFELN

KNOBLAUCHSTEAK VOM ENTRECOTE,
MIT GEDAMPFTEN SALATSTREIFEN,
SCHINKENSTREIFEN UND BRATKARTOFFELN

LAMMFILETS ROSA GEBRATEN,
PROVENCALE MIT RATATOUILLE
UND BRATKARTOFFELN

.» PARISER PFEFFERSTEAK", ENTRECOTE MIT
GRUNEM PrEFFER, MIT CREME FRATCHE UND
COGNAC FLAMBIERT, (GRILLTOMATE

UND BRATKARTOFFELN

BEILAGEN:
BRATKARTOFFELN

POMMES FRITES
BASMATIREIS

(GEMISCHTER SALAT



FiscH

98  FRISCHES LACHSFILET POCHIERT
MIT GRUNER SAUCE, BLATTSPINAT
UND SALZKARTOFFELN

99  FRISCHES LACHSFILET GEGRILLT,
MIT KRAUTERBUTTER, PETERSILIENKARTOFFELN,
DAZU KLEINER SALAT

FRISCHE SAISONGERICHTE
AUF UNSERER TAGESKARTE

KASE
111 PYRENAEN BERGKASE
112 GORGONZOLA

113 BRIE

114 GEMISCHTE KASEPLATTE

DESSERT

115 DaME BLANCHE
VANILLE-EIS MIT HEISSER SCHOKOSAUCE UND SAHNE

116 HEIssE HIMBEEREN AUF VANILLE-EIS MIT SAHNE

117 PELAUMENEIS MIT VANILLEPUDDING,
WALDBEEREN UND SCHLAGSAHNE

ANFANG UND WURZEL ALLES (GUTEN IST DIE FREUDE DES MAGENS;
SELBST WEISHEIT UND ALLES, WAS NOCH UBER SIE HINAUSGEHT,
STEHT IN BEZIEHUNG ZU IHR,

EPIRUR

WIR BITTEN ZIGARREN- UND PFEIFFENRAUCHER,
RUCKSICHT AUF SPEISENDE INACHBARGASTE ZU NEHMEN
DANKE!



INHABER GUIDO ZIEGELMAIER

OFFNUNGSZEITEN

MONTAG BIS FREITAG - 17.00 BIS 01.00 UHR
SAMSTAG - 12.00 BI1S 16.00 UdR uND 18.00 Bi1s 1.00 UHR
SONNTAG - RUHETAG

FOUR BETRIEBLICHE UND PRIVATE FEIERN
OFFNEN WIR FUR SIE AUCH
AUSSERHALB DER GESCHAFTSZEITEN
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1. Gem USebmhevom Tafelspltzmlt Markkiof;chen
2. Weinbergschnecken in Krautarbutter, mit Toast
3. %2 Dz, Austern ,}iij claire” aus der Bretagne
-Hauptgerichte

1. Schweinelende mit _Steincham pignons
- und Kartoffelrosti

2. Thurfisch gegrillt, auf Riéslingsalbeisauce,
mit Basmatireis und Blattspinat

3. Lachsfilet pochiert, mit griiner Sauce,
Biattspinat & Petersilienkarioffeln

4. Lammcarré, im Senfmantel rosa gebraten,
auf Ratafouiffe, mit Bratkartoffeln oder Couscous

5. Kaninchenkeule auf Linsengemiise -
‘mitRosmarinkartoffeln

6. Tafetspitz mit Wirsing,
Bouillonkarioffeln & Meerraeftichsauce

7. Matjesfilets mit Apfel & Zwighel, dazu Salzkarioffeln.

1. Tiramisy
2. Mousseteller, Schoko, Vanille & Rotwein -

Flaschenweine, offen &,2 k

'2003er Weilburgunder trocken, Nahe
Weingut Tesch, VOP
2002er Giro IX. .
" Spatburgunder trocken, im Barrique gereift
., Weingut Kithling Gitiot, VDP
2002er Chateau la Barrone
Corbiéres, trocken



