
Ihr individuelles 3-Gänge-Menue
Stellen Sie sich Ihre Menueauswahl für Ihre Feierlichkeit selbst
 zusammen. Bitte wählen Sie eine Vorspeise und drei Hauptspeisen aus,
aus denen Ihre Gäste am Abend wählen können.

VORSPEISEN

Gratinierter Ziegenkäse

mit Zwiebeln, Champignons und Tomaten 
auf Salaten

Gebratene Austernpilze

auf Feldsalat

Graved Lachs 

mit Sahne-Merretich und Preißelbeeren 
und      Rösti oder Toast mit Butter und Sahne

Wachtel gefüllt und gebraten

auf Feldsalat

HAUPTSPEISEN

FISCHGERICHTE 

Seeteufel 

mit Currysauce, Basmatireis und Blattspinat

Lachsfilet pochiert mit „Grüner Sauce“,

Petersilienkartoffeln und Blattspinat

FLEISCHGERICHTE UND GEFLÜGEL

Schweinelende gegrillt 

mit Champignon-Rahm und Kartoffelrösti

Lammcarré, rosa gebraten

auf Ratatouille mit Bratkartoffeln oder Cous Cous

„Pariser Pfeffersteak“ Entrecôte 

mit grünem Pfeffer, Cognac-Rahm, Grilltomate 
und Rosmarinkartoffeln

Barbarie Entenbrust, rosa gebraten

mit Pflaumenrotkraut und Pommes Macaire

Wildgerichte, Rindsroulade und Gänsekeule auf Anfrage!

DESSERT 

Tarte aux pommes mit Vanilleeis und Sahne 

Bitte rufen Sie uns für Ihre Reservierung
und eine persönliche Beratung an.
Tel .: 06131/ 237137
Fax: 06131/231493

Ihr Restaurant „Zur Kanzel“




